L N,

(GNsoLACION

SALON CONSOLACION
MENUS BODAS 2012

Avda. Consolacién, ne 4
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THno: 959390298
e-mail: info@restauranteconsolacion.es
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MENUS 2012
MENU |

FARA F]CAR(Plato Por4~ comensalcs)
Faté de Atfm
Queso viejo de Ovcja
Jamon ibérico de Jabugo

(Gambas blancas cocidas
Tiritas de chocos fritos
Pocaditos de Bacalao

PLATOINDIVIDUAL

Funta de Solomi”o ibérico ala Pimicnta

con Patatas fritas

FOSTRE
T arta Nupcial

BODEGA

Cer\/ezas, Refrcscos, Agua minera

Vino blanco del condado

] into Rioja Cosec}wa
| ambrusco Rosado

Precio/Fersona: 25,00 €
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MENUS 2012
MENU 2

FLATOINDIVIDUAL
Jamén ibérico de Jabugo, deso vicjo de Ovcja, (_afa de lomo |bérica

FARA FlCAR(Plato Por"r comcnsalcs)
Faté de Atl'm
Dados de Atljn en escabeche

(Gambas blancas cocidas

Tiritas de chocos fritos

PLATOINDIVIDUAL

Funta de So]omi”o de cerdo ibérico al oloroso

con Patatas Panaderas

FOSTRE
] arta Nupcial y He]ado
Copa de cava

BODEGA

Cer\/ezas, Refrcscos, Agua minera

Vino blanco del condado

] into Rioja Cosec}wa
| ambrusco Rosado

Precio/Fersona: 26,00 €
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MEN(US 2012
MENU 3

FARA F]CAR(Plato Por"r comcnsalcs)
Faté de Atfm
I~ nsalada con Pimientos del Fiqui”o con Atun

Jamon ibérico de Jabugo
(Gambas blancas cocidas

Tiritas de chocos fritos

Queso \/icjo
FulPo ala Ga”ega sobre fondo de Patatas cocidas

PLATO ]ND]\/]DUAL(a eleg;ir con anterioridad)

Me&a”én de lomo ibérico relleno con patatas al [Horno

O

Solomillo de cerdo ibérico al oloroso con patatas Panadcras

FOSTRE
] arta Nupcia! y f"le]ado
Copa de Cava

DBODEGA

Cer\/ezas, Rmcrcscos, Agua minera

Vino blanco del condado

Tinto Kioja Coscc]wa
| ambrusco Rosado

Frecio/Fersona: 27,50 €
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MENUS 2012
MENU 4

FLATOINDIVIDUAL
Jamén ibérico de Jabugo, Queso viejo de Oveja, Caﬁa de lomo ]bérica

FLATOINDIVIDUAL (100 gr)

(Gambas blancas cocidas

FARA F]CAR(Plato por 4 comensales)

Fimentada con Atan

FU]PO ala Ga”ega sobre fondo de Patatas cocidas
Tiritas de chocos fritos

FAUSATRIA
Sorbete de | imon

FLATO lND]V]DUAL(a eleg;ir con anterioridad)

So]omi”o de cerdo ibérico al Pedro Ximenez con patatas Panaderas

(o]

Carri”eras de cerdo |bérico al vino ] into con patatas Panaderas

FOSTRE
] arta Nupcial y He]ado
Copa de cava

BDODEGA

Cervezas, RG]CFCSCOS, Agua minera

Vino blanco del condado

] into Rioja Cosec}wa
| ambrusco Rosado

Frecio/Fersona: 29,50 €
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MENUS 2012

MENU 5

FAKA F]CAR(Plato Por‘i- comcnsalcs)
Faté de Atfm
Jamén ibérico de Jabugo de Pellota

Ensalada de Boqueroncs
Fulpo ala Ga”ega sobre fondo de Patatas cocidas

Rcvuclto Campero
PLATO INDIVIDUAL (100gr)

(Gambas blancas cocidas

FAUSATFRIA
Sorbete de | imon

PLATO lND]VIDUAL(a cleg;ir con anterioridad)

Atun al Jerez con Patatitas cocidas

O

So]omi”o de ternera con salsa al zumo de oliva y ajitos con patatas al [Horno

FOSTRE

Tulipa con Mousse de | urron
Copa de cava

BDODEGA

Cervezas, Reltrcscos, Agua minera

Vino blanco del condado
] into Rioja (Crianza
| ambrusco Rosado

Frecio/Fersona: 34,50 €
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MENUS 2012

MENU 6

FAKA F]CAR(Plato Por‘i- comcnsalcs)
Faté de Atfm
Jamo’n ibérico de Jabugo de Pellota
[~ nsalada de Aguacates con Pimicntos y tronco de Atun

Fulpo ala Ga”ega sobre fondo de Patatas cocidas
Tiritas de chocos fritos

FLATOINDIVIDUAL (200 gr)
(Gambas blancas cocidas Yy Cigalas cocidas

FAUSATRIA
Sorbete de | imon

PLATO lND]VIDUAL(a cleg;ir con anterioridad)

Atun al Jerez con Patatitas cocidas

O

So]omi”o de ternera con salsa al zumo de oliva y ajitos con patatas al Horno

POSTRE

Mi”‘:ojas de hoja]clre con crema Pastelera

COPa dC cava

BODEGA

Cervezas, RG]CFCSCOS, Agua minera

Vino blanco del condado
] into Rioja (Crianza
| ambrusco Rosado

Precio/Fersona: 59,00€
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MEN(US 2012

MENU INFANTIL

ENTRADAS

Taquitos de tortilla

Tiras de (Chocos [ ritos
Jamon [bérico dejabugo
Patatas Chips

PLATO

| omo a la FPlancha con Patatas [ ritas

FOSTRE
Ta rta

BDODEGA

R@Crescos, Zumos

Agua Mineral

Precio por persona . .. 20,00 <




Senvicios incluidos:

-Decoracion mesa nupcial.
~ Obsequio recuerdo.

- Servicio de camareros (i camarero por cada 40 comensales)

Opciones de CoPa de Bienvenida:

- Se realizara en terraza al aire libre( Siempre que sea Posib]e)

- [ stara compuesta por la ]Doclega de la celebracion y aPeritivos de: Mojama ala Oliva,
(Gambas rebozaclas, Bocaditos de bacalao, Taciui’cos de adobo [rito.

- T endra una duracién de 45 minutos.

~ E_] Precio sera de 4,00 € por persona.

Observaciones:

- Jras la reserva de la fecha de la celebracion dispondrén de 20 dias para confirmarla
definitivamente con una entrega de 500 €, en caso contrario Podremos disponer de dicha fecha.
-la lista definitiva de comensales debera ser confirmada Yy entregacla a méquina como P]azo
maximo 5 dias antes de la ce]ebracic’m, siendo este el nimero minimo a facturar.

-] acelebracion debera ser abonada a su terminacion.

~ Frecios validos para 2012 y para celebraciones de mas de i 50 personas.

-~ Fosibi]idad de confeccionar otros Menus y Bodcgas.
Opciones de Platos para Picar:

T errina de [Toie al |_uis Fe]ipe con membrillo, frutos secos y compota de manzana
(alamares Rellenos de Jamoén
[~ nsalada de boquerones
Taquitos de Corvina [rita
[~ nsalada de queso de (Cabracon Pimentada yvinagreta de Frambuesa
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