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MENUS 2012
BPAUTIZOS-COMUNIONES

Avda. Consolacién, ne 4

21450 CARTAYA (Huelva) Fspana
THno: 959390298
e-mail: info@restauranteconsolacion.es

Web: www.restauranteconsolacion.es
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(@NsoLACION
MEN( 1

Plato |ndividual:
Jamén |berico &cjabugo
Queso \/iejo
Caﬁa de Lomo

Fara Ficar(Flato Por‘i- comcnsalcs)

" nsalada de Pimiemtos del Fiqui”o con Atun
Gambas de la Costa
Tiras de Chocos [ritos

Flato lndividual:
FPunta de Solomi”o de Ccrdo |bérico

al Oloroso con Fatatas Fanaderas

Fostrc

Ta rta

Bodcga
Cerveza, Refrescos, Agua Mineral
Vino Blanco (astillo de Andrade

Tinto Rioja (Cosecha

Lambrusco rosado

Precio por persona. .. 26,00 €
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MENU 2

Para Ficar(!alato Por‘i~ comensales)
Jamén |bérico clejabugo
Gambas de la costa
Caﬁa de Lomo

Tiras de (Chocos [ritos
[ nsalada de Pimiento del Piqui”o con Atdn

FU]PO a la ga”ega

Plato |ndividual( A clcg;ir con anterioridad)
Lomo ibérico Re”eno Con Fatatas al Horno

O

So]omi”o de (erdo |bérico al Pedro Ximenez con Patatas Panaderas

Fostrc

Ta rta

Bodega
(Cerveza, Refrescos, Agua Mineral
Vino Blanco Casti”o de Andrade
Tinto Kioja Coscc]wa
[ ambrusco Rosado

Precio/Fersona: 28,00 €
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Plato |ndividual:
Jamo’n ]bérico dejabugo, Queso \/iejo, Caﬁa de | omo

Plato |ndividual (100 zr.)

(sambas blancas cocidas

Fara Ficar(Plato Por4~ comensales)

FPimentada con Atun
Fulpo ala Ga”ega sobre fondo de Patatas cocidas
Tiritas de chocos fritos

Flato Individual( A clegir con anterioridad)

Solomillo de cerdo ibérico ala Espaﬁola con patatas Panaderas
o

Carri”eras de (erdo al vino ] into con patatas Panadcras

Fostre

Tarta
Boclc a

Cer\/czas, Refrescos, Agua mineral

Vino blanco Casti”o de Andrade

] into Rioja Cosec}wa
| ambrusco Rosado

Frecio/Fersona: 30,00 €
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MENU 4

Fara Ficar(Plato Por4~ comensales)

FPimentada con Atun
Jamon ibérico de Jabugo de Bellota

Queso \/iejo
Fulpo ala Ga”ega sobre fondo de Patatas cocidas

Tiritas de chocos fritos

Flato ]ndividual (100 gr.)

(Gambas blancas cocidas

Fausa Fria

Sorbete de | imon

Flato Individual( A clegir con anterioridad)

Solomillo de cerdo ibérico ala Espaﬁola con patatas Panaderas
o

Carri”eras de Cerdo al vino ] into con patatas Panaderas

FOSTRE
Ta rta

BDODEGA

Cer\/ezas, Refrescos, Agua mineral

Vino blanco castillo de Andrade
] into Rioja (Crianza
| ambrusco Rosado

Precio/Fersona: 32,00 €
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MENU 5

Para Ficar(Plato Por4~ comcnsalcs)

Jamén ibérico de Jabugo de Bellota
Qpeso con Anchoas
Champiﬁones Rellenos de Jamon Yy (Gambas
Fulpo ala Ga”ega sobre fondo de Patatas cocidas

Tiritas de chocos fritos

Flato ]ndividual (100 gr.)

(Gambas blancas cocidas

Fausa Fria

Sorbete de | imon

Flato Individual( A clegir con anterioridad)

Solomillo de ternera con salsa al zumo de oliva y ajitos con patatas al [Horno

O

\/entrcsca de Atun al vino blanco del condado con Patatas cocidas

FOSTRE
Ta rta

BDODEGA

Cer\/ezas, Refrescos, Agua mineral

Vino blanco castillo de Andrade
] into Rioja (Crianza
| ambrusco Rosado

Precio/Fersona: 34,00 €




Obscrvacioncs:

T
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MENUINFANTIL

ENTRADAS

Taquitos de tortilla

Tiras de (Chocos [ritos
Jamon [bérico dejabugo
Patatas Chips

FLATO

Lomo ala Flancha con Fatatas Fritas

FOSTRE
Ta rta

BDODEGA

R@Crescos, Zumos

Agua Mineral

Precio por persona . .. 20,00 €




~ E] APeritivo para Picar va servido al centro de la mesa: 1 racion Por‘!~ personas.

~ Fosibi]idad de confeccionar otros Menus y Boclegas,

- Jras la reserva de la fecha de la celebracion dispondrén de 20 dias para confirmarla
definitivamente con una entrega de 300 €, en caso contrario Podremos disponcr de
dicha fecha.

-l a lista definitiva de comensales debera ser confirmada como Plazo méaximo 5 dias
antes de la celcbracio’n) siendo este el numero minimo a facturar.

-lLa celebracion debera ser abonada a su terminacion.

- Precios validos para 201 2.

|nformacion y reservas:

Telefono: 959 390 293 ,__

[ mail*. info@restauranteconsolacion.es @NSOLAiOl\I
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